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Das traditionsreiche Superior Hotel in Nienburg

Regionales, Wildes und Gefiedertes

Vorspeisen

Feldsalat an Himbeerdressing mit Rehfleischstreifen € 9,80

Hausgebeizter Lachs an kalter Safransauce

mit frischen Blattsalaten und ofenfrischem Baguette € 9,50
Suppen

Kastaniencremesuppe mit Schinkenchips € 7,90

Hauptgerichte

Knuspriger Giansebraten aus Brust und Keule

mit Rotkohl und Kartoffelkl6fsen € 22,80

Oldenburger Entenkeule an Orangensauce

mit Rotkohl und Macairekartoffeln € 22,50

Medaillons vom Hirschkalb auf Austernpilzragout

mit Wirsinggemuise und hausgemachten Spatzle € 23,20
Dessert

Pochierte Rotweinbirne mit Walnufleis € 7,20

Gefiillter Bratapfel mit Vanillesauce € 6,80

1= mit Farbstoff, 2= Konservierungsstoffe, 3=Antioxidationsmittel,
4=Geschmacksverstarker, 6=geschwirzt, 8=Milcheiweifs, 9=koffeinhaltig, 10=chininhaltig,
11=StfSungsmittel, 12=Phenylalaninquelle



